
Slobodan Vukadinovi}

Posude za obradu i skladi{tenje
namirnica 

Rad prikazuje originalnu metodologiju i rezultate slo`ene funkcionalne analize ke-
rami~kog posu|a sa ^u~uga, s ambicijom da se utvrdi broj i karakter posuda za
obradu (pripremanje) i skladi{tenje namirnica, tj. hrane. Ozbiljnu prepreku
ovakvoj studiji ~ini kvalitet nalaza i odgovaraju}ih podataka (nereprezentativni
uzorak u pogledu arheolo{kog konteksta i o~uvanosti uzoraka, srazmerno ne-
iskustvo analiti~ara prilikom autopsiranja va`nih tehno-morfolo{kih osobina) Od
blizu 600 autopsijkih delova, striktnim kriterijumom samo 22 su prepoznati kao
delovi posuda za obradu, a jo{ 22 kao delovi posuda za skladi{tenje hrane.

Iako rezultate treba tuma~iti s razumljivom rezervom, isti~u se dva zaklju~ka.
Prvo, nasuprot ustanovljenoj predstavi, me|u posudama za skladi{tenje domini-
raju srazmerno male i veli~inom unifikovane posude. Prema tehno-morfolo{kim
karakteristikama (faktura, poroznost, kvalitet pe~enja itd.), ve}i deo njih ispunjava
uslove za funkciju trajnijeg sme{taja -- skladi{tenja ~vrste (zrnaste?) hrane. Supro-
tno od njih, posude za obradu namirnica su skoro po pravilu veoma otvorenog
recipijenta i srazmerno plitke i velike (dakle, dominiraju {erpe, a ne lonci). Autor
na kraju predla`e preciznu analizu horizontalne distribucije ovih nalaza, jer bi se
moglo ispostaviti da, ako su koncentrisani u jednoj zoni, upravo oni pru`e ~vrste
argumente za rekonstrukciju praistorijske kuhinje i ostave u okviru seoskog doma-
}instva.

Uvod

Jedan od najzna~ajnijih aspekata arheolo{kog prou~avanja grn~arije
jeste utvr|ivanje namene, tj. funkcije koje su posude imale u svakodnev-
nom `ivotu odgovaraju}e zajednice koju istra`ujemo. Kada se radi o prais-
torijskim zajednicama, po~ev od vremena neolita (za koga se vezuje i prva
proizvodnja keramike), situacija koju arheolozi veoma ~esto imaju pred so-
bom je ‘‘dvojakog’’ karaktera. S jedne strane, veoma dobra ~injenica je to
{to je broj kerami~kih nalaza srazmerno veliki (naj~e{}e je to i dominantna
grupa prikupljenih pokretnih nalaza). Naro~ito kada se radi o naseobinskim
lokalitetima sa na{ih prostora, kvalitet o~uvanosti kerami~kih nalaza omo-
gu}ava dobru studiju tehno-morfolo{kih i drugih osobina. Me|utim, s
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druge strane, skoro po pravilu je ~itava serija ovih nalaza -- fragmentovana.
Stepen fragmentacije zavisi od arheolo{kog konteksta i drugih uslova pri-
kupljanja nalaza, ali izuzetno retko nailazimo na sasvim ili ve}im delom
o~uvane kerami~ke predmete. Ovo je stoga, {to u na~elu priroda keramike
kao materijala jeste relativno slaba otpornost za fizi~ki stres. 

Upravo zbog velike fragmentovanosti (koja se pove}ava naknadnim
intervencijama u moderno vreme -- npr. oranje, kopanje jama i kanala, iz-
gradnja razli~itih objekata itd.) osnovni problem koga ima arheolog - ‘‘ke-
ramograf’’ je strategija prou~avanja osobina ~itavih predmeta, na osnovu
njihovih fragmentarnih fizi~kih ostataka.

Zadatak ovog rada, u okviru {ire studije serije kerami~kih posuda sa
lokaliteta ^u~uge u Tamnavi, jeste utvr|ivanje i klasifikacija dve grupe, tj.
funkcionalne klase posu|a: posude za obradu hrane i posude za sme{taj
(skladi{tenje) hrane.

Radni problem i metodologija rada

Problem ovog rada predstavlja odre|ivanje broja, strukture i osobina
posuda koje su kori{}ene za obradu i skladi{tenje namirnica. Za potrebe
ovakve studije, neophodno je imati podatke dobijene kroz najmanje dva
nivoa arheolo{ke analize: kontekstualni i tehno-morfolo{ki.

Prilikom analiziranja keramike sa ovog lokaliteta obra|ena je serija
svrstana u ukupno 3521 rekorda (Oni su reprezenti preko 5000 razli~itih
ulomaka. Za kriterijume determinacije vidi rad A. Starovi}a u ovom istom
zborniku.) Svi ovi nalazi poti~u iz prvih 6 otkopanih slojeva Sektora 1 i
prva 4 otkopana sloja Sektora 2. Ovaj prostor, u smislu arheolo{kog kon-
teksta, predstavlja prostor stambenog objekta -- seoske ku}e, zajedno sa
njenom neposrednom oku}nicom i manjim strukturama u okviru nje: ot-
padna jama, pe} i sl.

Kada se govori o upotrebnom karakteru praistorijskog posu|a u kon-
tekstu seoskog doma}instva, mogu}e je izdvojiti 4 osnovne funkcionalne
klase (Rice 1987):

-- posude za obradu namirnica
-- posude za konzumaciju namirnica
-- posude za skladi{tenje namirnica
-- posude za transport namirnica
Naravno, u okviru ove ~etiri klase mogu}e je razlikovati razli~Ite spe-

cifi~ne funkcije, {to je prikazano u narednim prilozima (slika 1):
Formalne klase posu|a koje odgovaraju navedenim funkcijama mogu

se tako|e generalno utvrditi. Tako, posude za obradu namirnica ~ine: lo-
nac, {erpa, zdela, sa~, |uve~, ‘‘fi{bota’’ i cediljka-|ev|ir, dok bi posude za
skladi{tenje namirnica bili: pitos, }up/lonac, amfora, zdela i frutijera.

RADOVI POLAZNIKA OBRAZOVNIH PROGRAMA ’97 ARHEOLOGIJA  •  369



Posude za dugotrajno skladi{tenje (kojima se srazmerno retko pristu-
pa) su uglavnom velike, pa su te{ke za preme{tanje kada su pune. U na{oj
arheolo{koj situaciji (neolitska seoska ku}a), posude za dugotrajno skladi-
{tenje hrane i nisu bile preme{tane, ve} su bile naj~e{}e ukopane u zemlju.

U pogledu pitanja koliko su ~esto upotrebljavane, kod kori{}enja po-
suda razlikujemo:

-- u~estalost transakcije
-- trajanje ‘‘epizoda’’ kori{}enja

Opis istra`ivanja

Funkcionalna analiza fragmenata posuda za koje se pretpostavlja da
su slu`ile za obradu ili skladi{tenje namirnica sastoji su se u klasifikaciji
i upore|ivanju podataka primarne obrade autopsijskih delova (obodi, dna,
dr{ke). Prilikom ove obrade posebno su analizirane njihove tehno-morfo-
lo{ke karakteristike: sastav sirovine, inkluzije, kvalitet pe~enja, obrada po-
vr{ine, tragovi sekundarnog gorenja, poroznost povr{ine. Zatim,
klasifikovani su nalazi prema rezultatima formalne i metri~ke analize (di-

Slika 1. 
Analiti~ka {ema
funkcionalne strukture
klase posuda za
obradu hrane (gore)
Analiti~ka {ema
funkcionalne strukture
klase posuda za
skladi{tenje hrane
(dole).

Figure 1. 
Analytical pattern of
the food preparation
vessel class funcional
structure (above)
Analytical pattern of
the food storage
vessel class funcional
structure (below).
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menzije autopsijskih delova: pre~nik otvora i dna, visina i {irina suda itd.,
kao i njihova forma i oblik).

Najpre su formirani tehno-morfolo{ki klasteri, zbog utvr|ivanja karak-
teristika i eventualnih op{tih pravilnosti, zbog naknadne selekcije uzorka.
Prvi tip klastera predstavlja kombinaciju slede}ih parametara: sastava si-
rovine, inkluzija i poroznosti povr{ine, dok drugi tip klastera, kada se radi
o dnu posude, predstavlja kombinaciju kvaliteta pe~enja, obrade povr{ine
i tragova sekundarnog gorenja; kada se radi o obodu i/ili dr{ki, ovaj drugi
tip klastera predstavlja kombinaciju kvaliteta pe~enja i obrade povr{ine.

Nakon toga, izvr{ena je klasifikacija autopsijskih delova prema nave-
denim tipovima klastera. Dalje, uspostavljena je korelacija metri~kih kara-
kteristika: pre~nika oboda/dna (kod dr{ki -- obima preseka) i debljine zida.
Na osnovu ovih veli~ina izra~unati su indeksi veli~ine posude. Ovaj indeks
predstavlja rezultat formule:

Iv = R × d / 1000,

gde je Iv -- indeks veli~ine, R -- pre~nik, a d -- debljina zida.
Autopsijski delovi su potom klasifikovani prema indeksima, pri ~emu

su indeksi koji se kre}u u intervalu od 0 do 0.2 stavljeni u metri~ki rang
1, indeksi koji se kre}u u intervalu od 0.2 do 0.5 u metri~ki rang 2, a
indeksi koji se kre}u u intervalu od 0.5 do 0.7 svrstani su u metri~ki rang
3. Nakon toga su razmatrani formalni podaci autopsijskih delova (podaci
u radi Ivana ]osi}a u istom ovom zborniku). Korelirani su formalni tipovi
sa klasterima indeksa veli~ine i tehno-morfolo{kih podataka autopsijskih
delova.

Prilikom selekcije uzoraka dna za dalju funkcionalnu analizu, posma-
trano je da li postoje tragovi sekundarnog gorenja (ogorela spolja{nja ili
unutra{nja povr{ina dna), jer ovi podaci direktno ukazuju na funkciju ter-
mi~ke obrade hrane.

Jedan od najva`nijih parametara prilikom analiziranja tehno-morfo-
lo{kih karakteristika autopsijskih delova bila je poroznost povr{ine, jer
pretpostavljamo da su za termi~ku obradu hrane i za skladi{tenje te~nosti
mogle slu`iti samo neporozne posude (Rice, ibid). Od velikog zna~aja je
i kvalitet pe~enja, jer npr. za termi~ku obradu hrane mogu da slu`e samo
solidno pe~ene posude, zbog otpornosti na termi~ki stres. Dalje, posude ~i-
ja je povr{ina izgla~ana (ili prigla~ana) ispunjavaju uslov za funkciju ob-
rade i skladi{tenja te~nosti, dok one sa povr{inom bez posebne obrade, ako
ispunjavaju i druge tehno-morfolo{ke i formalne uslove, najverovatnije su
slu`ile za skladi{tenje suve (~vrste) hrane.

Glina od koje su pravljene posude za obradu i skladi{tenje namirnica
mogla je biti i ~ista i sa primesama (krupni pesak, {ljunak, sitni pesak) --
zavisno od prirode namirnica. Na primer, posuda za termi~ku obradu hrane
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mogla je sadr`ati inkluzije olovnog minerala (manifestuje se kao tzv. ‘‘ma-
sna faktura’’), {to doprinosi da posuda bolje i dugotrajnije izdr`ava toplotu.

Rezultati istra`ivanja

Od ukupno 697 utvr|enih autopsijskih delova (vidi rad Mile Budi{in
u istom ovom zborniku), njih 44 (ne{to vi{e od 9%) poseduju karakteris-
tike koje bi ih svrstavale u funkcionalne klase posuda za obradu i posuda
za skladi{tenje hrane.

Pregled zastupljenosti njihovih autopsijskih delova dat je u slede}em
prilogu (tabela 1):

Tabela 1. Pregled zastupljenosti posuda za obradu i skladi{tenje u ukup-
noj seriji autopsijskih delova keramike sa ^u~uga.

Autopsijski
deo (AD)

Ukupni broj
AD u seriji

Posude za
obradu

Posude za
skladi{tenje

Ukupno

Obod 422 (60.5%) 8 (1.2%) 8 (1.2%) 16 (2.3%)
Dr{ka 90 (13.0%) 10 (1.4%) 0 (0.0%) 10 (1.4%)
Dno 185 (26.5%) 4 (0.6%) 14 (2.0%) 18 (2.7%)
Ukupno 697 (100.0%) 22 (3.2%) 22 (3.2%) 44 (6.4%)

Prilikom analize tehno-morfolo{kih karakteristika posu|a izdvojena su
dva nivoa klastera, tj. kombinacija osobina koje utvr|uju determinaciju fu-
nkcije posuda (obrada i skladi{tenje). Prvi nivo klastera (TMK-A) kom-
binuje podatke o sastavu sirovine, inkluzijama i poroznosti povr{ine, a
drugi (TMK-B) -- o obradi povr{ine, kvalitetu pe~enja i sekundarnom go-
renju. Tako, analizom je izdvojeno ukupno 18 tehno-morfolo{kih klastera
u skladu s prvom, a 13 u skladu s drugom grupom kombinacija osobina.
Upravo ovi klasteri odre|uju na makro-morfolo{kom planu specifi~nu fun-
kciju odre|ene posude (npr. posuda za termi~ku obradu te~nosti, ili -- po-
suda za dugotrajno skladi{tenje zrnaste (~vrste) hrane).

Za potrebu stvaranja tehno-morfolo{kih klastera upotrebljen je origi-
nalni {ifrarnik za analizu grn~arije Andreja Starovi}a. Radi boljeg razume-
vanja numeri~kih podataka, za ovaj pisani rad je preuzet deo koji se odnosi
na tehno-morfolo{ke kategorije.

I SASTAV SIROVINE ozna~ava fizi~ki (tj. minerolo{ki) sastav zem-
ljane mase koja je izabrana za pravljenje posude:

1. ~ista glina
2. glina sa sitnim peskom
3. glina sa kvarcnim peskom
4. glina sa krupnim peskom
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II INKLUZIJE (primese) su materije koje grn~ar svesno (namerno)
dodaje u glinu, da bi postigao odre|ene osobine proizvedene posude:

1. krupni pesak
2. {ljunak
3. mrvljeni mika{ist
4. pleva
5. mrvljeni kre~njak
6. minerali metala (olova i sl.) -- ‘‘masna faktura’’
7. usitnjena keramika
8. sitni silicijumski pesak
9. bez inkluzija

III POROZNOST povr{ine ukazuje na mogu}nost kori{}enja posude
u funkciji skladi{tenja, transporta ili termi~ke obrade namirnica:

1. neporozna (povr{ina dobro ugla~ana ili ispolirana, a zid na pre-
lomu kompaktan)

2. porozna (povr{ina ‘‘rupi~asta’’, a zid na prelomu {upljikav)

IV KVALITET PE^ENJA se odre|uje na osnovu op{te ~vrstine, tj.
otpornosti posude, gde je najbolji indikator ujedna~enost boje na prelomu
(ukoliko se radi o fragmentu):

1. slabo pe~eno
2. solidno pe~eno
3. veoma kvalitetno pe~eno

V OBRADA POVR[INE podrazumeva dodatni tretman spoljne i/ili
unutra{nje povr{ine posude pre ili nakon pe~enja:

1. bez posebne obrade
2. prigla~ano
3. izgla~ano
4. ispolirano

VI SEKUNDARNO GORENJE:

1. tragovi upotrebe pri termi~koj obradi hrane (ogorela spoljna ili
unutra{nja povr{ina dna i/ili donjeg dela trbuha)

2. vitrifikacija (posuda deformisana u sekundarnom po`aru -- struk-
tura i boja potpuno izmenjeni)

3. bez tragova sekundarnog gorenja

Kriterijum determinisanja 18 klastera prvog nivoa (TMK-A) je slede}i
(tabela 2):
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Tabela 2. Klasteri tehno-morfolo{kih osobina u korelaciji: sastav si-
rovine, inkluzije i poroznost

Klasteri TMK-A Sastav sirovine Inkluzije Poroznost

1 1 9 1
2 2 1 1
3 4 1 1
4 4 2 1
5 4 8 2
6 4 9 2
7 2 2 1
8 2 2 2
9 1 8 1
10 1 1 1
11 2 4 2
12 1 2 1
13 2 8 1
14 3 8 1
15 2 9 1
16 2 9 2
17 1 9 2
18 1 2 2

Kompleksni aspekt tehno-morfolo{kih osobina podrazumevao je i de-
terminisanje drugog nivoa od ukupno 13 klastera. U korelaciju su dovedeni
kvalitet pe~enja i obrada povr{ine, a kada se radi o ulomcima dna posuda,
upotrebljen je i parametar sekundarno gorenje (tabela 3):

Tabela 3. Klasteri tehno-morfolo{kih osobina u korelaciji: kvalitet
pe~enja, obrada povr{ine i sekundarno gorenje

Klaster TMK-B Kvalitet pe~enja Obrada povr{ine Sekundarno gorenje

1 1 1
2 1 2
3 1 3
4 2 1
5 2 2
6 2 3
7 3 3
8 1 2 2
9 2 2 1
10 2 1 1
11 3 2 3
12 1 2 1
13 1 1 3
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Zastupljenost ovih tehno-morfolo{kih klastera u obra|enoj seriji grn-
~arije sa lokaliteta ^u~uge vidljiva je u tabelama 4 i 5:

Tabela 4. Zastupljenost razli~itih tehno-morfolo{kih klastera A (TMK-
A) posuda za obradu i skladi{tenje hrane sa ^u~uga (kriterijum: sastav
sirovine, inkluzije i poroznost povr{ine)

TMK-A Posude za obradu Posude za skladi{tenje

1 0 4
2 2 3
3 0 3
4 1 1
5 0 1
6 0 2
7 2 0
8 5 1
9 1 2
10 1 1
11 0 1
12 1 1
13 0 2
14 1 0
15 3 0
16 3 0
17 1 0
18 1 0
Ukupno 22 22

Tabela 5. Zastupljenost razli~itih tehno-morfolo{kih klastera B (TMK-
B) posuda za obradu i skladi{tenje hrane sa ^u~uga (kriterijum:
kvalitet pe~enja, obrada povr{ine i sekundarno gorenje)

TMK-B Posude za obradu Posude za skladi{tenje 

1 1 5
2 1 1
3 1 1
4 7 5
5 6 4
6 4 1
7 1 1
8 0 2
9 0 1
10 1 0
11 0 1
12 0 0
13 0 0
Ukupno 22 22
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Dalje, analizirani su formalni podaci ova 44 autopsijska dela koja se
mogu opredeliti u funkcionalne klase za obradu i skladi{tenje posuda. Po-
daci su o formi i obliku oboda, dna i dr{ki preuzeti iz zasebnih analiza
(vidi radove Jelene Krsmanovi}, Bogdana Erdeljana i Ane Bogner u istom
ovom zborniku).

Rezultati ovog dela analize dati su u slede}em prilogu (tabela 6):

Tabela 6. Zastupljenost razli~itih formalnih tipova oboda, dna i dr{ki
posuda za obradu i skladi{tenje hrane sa ^u~uga: (*) tipovi preuzeti iz
rada J. Krsmanovi}; (**) tipovi preuzeti iz rada B. Erdeljana; (***)
tipovi preuzeti iz rada A. Bogner

Forma oboda Forma dna Forma dr{ke

tip* obrada skladi{t tip** obrada skladi{t tip*** obrada skladi{t

1 4 2 1 2 9 1 2 0
2 3 4 2 1 2 2 8 0
3 1 2 3 1 1

4 0 1
5 0 1

Ukup. 8 8 4 14 10 0

Potom, ura|en je slede}i nivo analize koji u~estvuje kao element pri
determinaciji funkcionalnih klasa: analiza metri~kih osobina. Ambicija je
da se utvrde rangovi veli~ine posuda i za tu potrebu izra~unati su indeksi
veli~ine posuda, prema metodu koji je napred obja{njen.

Utvr|ena su 3 ranga veli~ine:
1. indeksi vrednosti 0.0 -- 0.2
2. indeksi vrednosti 0.2 -- 0.5
3. indeksi vrednosti 05. -- 0.7

Rezultat klasifikacije nalaza prema ova tri ranga veli~ine posude je
slede}i (tabela 7):

Tabela 7. Indeksi veli~ine posuda za obradu i skladi{tenje hrane sa
^u~uga prema rangovima.

Autopsijski
deo

Indeksi ranga 1 Indeksi ranga 2 Indeksi ranga 3

obrada skladi{t. obrada skladi{t. obrada skladi{t.

Obod 1 8 7 0 0 0
Dno 3 7 1 7 0 0
Dr{ka 3 0 3 0 4 0
Ukupno 7 15 11 7 4 0

376  •  PETNI^KE SVESKE 45 DEO  III



Diskusija i zaklju~ak

Analizom i detaljnim prou~avanjem autopsijskih delova kerami~kog
posu|a sa ^u~uga i njihovih karakteristika (tabele 1-5, a pored toga sa~in-
jen je i ve}i broj ‘‘me|utabela’’ koje nisu unete u kona~nu verziju rada, ali
se nalaze u radnoj verziji) utvr|eno je da u ovoj seriji postoje 22 posude
za skladi{tenje namirnica i 22 posude za obradu namirnica. Sigurno je da
ovaj broj ne oslikava i realno stanje u seriji sa ^u~uga, ali nekoliko
prepreka ometa ovako metodolo{ki striktnu analizu: prvo, karakter odabra-
nog uzorka za analizu je takav da sadr`i samo gornje otkopne slojeve, koji
su naknadno devastirani (a sa njima i nalazi, {to je sigurno istaknuto i u
drugim radovima ove zajedni~ke studije). Dalje, relativno lo{e stanje
o~uvanosti ve}eg broja ulomaka (iskrzanost povr{ine i ispranost ivica)
onemogu}ili su da se na njima uo~e tehno-morfolo{ke karakteristike zna-
~ajne za ovu studiju. Kona~no, neiskustvo analiti~ara prilikom autopsiranja
osobina ~esto je rezultiralo relativno nepreciznim podacima.

Obradom nije zahva}en nivo stambenog horizonta (otkopni slojevi 21
i 22) u kome se o~ekuje znatno vi{e kvalitetnih nalaza.

U samo dva slu~aja bilo je mogu}e uraditi i fizi~ku/grafi~ku rekon-
strukciju ~itavih posuda za obradu ili skladi{tenje hrane. Jedna tako rekon-
struisana posuda je {erpa (sa otiskom asure), koja je slu`ila za termi~ku
obradu namirnica. Ova {erpa je neporozna, solidno pe~ena i ima tragove
sekundarnog gorenja. Rekonstrukcija je ura|ena na osnovu 6 sa~uvanih
fragmenata i to: 2 fragmenta oboda, jednog fragmenta dr{ke sa trbuhom i
3 fragmenta dna. Druga, grafi~ki rekonstruisana posuda je za skladi{tenje
namirnica -- }up, koji je delimi~no i fizi~ki rekonstruisan, na osnovu 21
fragmenta. Solidno je pe~en, neporozan je, povr{ina je bez posebne obrade.
Fragmenti ovih posuda su izdvojeni i poslati na restauraciju u Arheolo{ku
zbirku Filozofskog fakulteta u Beogradu.

U odnosu na minimalni broj posuda -- 491, posude za obradu nami-
rnica ~ine ne{to manje od 5 %, {to va`i i za posude za skladi{tenje.

Kada se govori o posudama za skladi{tenje namirnica sa ^u~uga, na
osnovu obra|ene serije name}e se jedan va`an zaklju~ak -- preovla|uju one
koje imaju srazmerno mali i zatvoren recipijent (njihov indeks se naj~e{}e
kre}e u rangu 1 -- od 0.0 do 0.2 /upor. tab. 7/). Ova ~injenica nije bez-
na~ajna, kada se njihovi drugi tehno-morfolo{ki podaci dovedu vezu sa ve-
li~inom. Ispostavlja se da, nasuprot ustanovljenom shvatanju da su posude
za skladi{tenje skoro po pravilu velike, masivne i grube, neolitsko seosko
doma}instvo u ^u~ugama je mnogo vi{e koristilo srazmerno male i veli-
~inom skoro unifikovane posude bri`ljivo obra|ene povr{ine i dobrog
kvaliteta pe~enja (tabele 4 i 5). Nasuprot njima, posude za obradu
namirnica imaju preovla|uju}i indeks veli~ine ranga 2 (0.2--0.5), a pojav-
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ljuju se i 4 primerka u rangu 3 (0.5--0.7). Ovo zna~i da su one naj~e{}e
imale otvoreni recipijent (radi lak{eg me{anja hrane), ali i to da su bile
srazmerno velike.

Posmatranjem svih posuda za obradu namirnica do{lo se do zaklju~ka
da najve}i broj posuda odlikuju slede}e tehno-morfolo{ke karakteristike:
posuda je pravljena od ~iste gline ili gline sa sitnim peskom, naj~e{}e bez
inkluzija (ili sa inkluzijama krupnog peska). Ta posuda je po pravilu ne-
porozna, solidno ili veoma kvalitetno pe~ena i njena povr{ina je bez pose-
bne obrade (u najboljem slu~aju prigla~ana). Na dnu posuda za termi~ku
obradu namirnica uo~avaju se i tragovi sekundarnog gorenja.

Posude za skladi{tenje namirnica su naj~e{}e od ~iste gline, sa inkluz-
ijama krupnog peska. Sve deluju neporozne, ali su naj~e{}e slabo/solidno
pe~ene i povr{ina im je u najve}em broju slu~ajeva bez posebne obrade
(poneka je prigla~ana). Ovo ukazuje da dominira funkcija trajnijeg sme-
{taja ~vrste (zrnaste?) hrane.

U najve}em broju slu~ajeva nije bilo mogu}nosti da se odredi forma
~itave posude, ali prona|ene su 2 zdele koje su slu`ile za obradu namirnica
i 3 zdele koje su slu`ile za skladi{tenje namirnica.

Mada rezultate funkcionalne analize na ovako diskutabilnom uzorku
treba uzimati s rezervom, kao kona~ni zaklju~ak ove studije name}e se pi-
tanje ekonomske funkcije stambenog objekta u ^u~ugama kome ovi nalazi
pripadaju i osnove bazi~ne privrede neolitskog doma}instva na kraju vi-
n~anske kulture. Svakako da treba sa~ekati kona~ne rezultate celokupne ar-
heolo{ke studije, ali ~ini se da treba obratiti naro~itu pa`nju na
kontekstualni nivo analize, tj. na horizontalnu distribuciju ovih (ali i dru-
gih) funkcionalnih klasa posu|a. Mogu}e je da je ve}i deo ovih nalaza bio
koncentrisan u jednoj ili dve zone, {to bi kao krajnji rezultat dalo ubedljive
argumente za opredeljenje te zone kao ekonomske zone ku}e (ostava i ku-
hinja).
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Slobodan Vukadinovi}

Food Processing and Storage Vessels 

This paperwork presents an original methodology and the results of
complex pottery vessels functional analysis from archaeological site of ̂ u-
~uge. The ambition was to determine the number and characteristics of
food processing and food storage recipients. Serious obstacle is the quality
of the serial and proper data (non-representative sample in sense of archa-
eological context as well as its high fragmentation; than, lack of analyzer’s
experience in process of autopsy of important techno-morphological cha-
racteristics).

From about 600 autopsycal shards, using a strict criterion we could
recognize only 22 of them as parts of the food processing vessels, and 22
more as parts of the food storage vessels.

Having in mind a proper ratio of reserve, two conclusions are still
obvious. First of all, in contrary to established stereotype, considerably
small and size-uniformed  food storage vessels dominate in the serial from
^u~uge. Looking at their techno-morphological characteristics (modeling
and firing quality, porosity etc.), most of them satisfies the conditions to
be determinated as long-term storage recipients - keeping hard (grain?)
food. Totally opposite, food-processing vessels have, almost by the rule,
very open recipient and they often are large and shallow (well, the kitchen
dishes dominant, not the pots).

Finally, the author suggests a precise horizontal distribution analysis
of those finds, because it could happen that, if concentrated in single zo-
nes, they offer strong arguments for an objective reconstruction of prehis-
toric kitchen and storage-room, in the pattern of village household.
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